Estare 2010

ANTIPASTI DI PESZCE

Polpa di Orata al vapore con zucchine e Topinambur fritto €9,50
Rotolino di Spigola farcito ai gamberetti e pesto con patatine croccanti €9,50
Insalatina di seppie, calamaretti e verdure €9.50
Tonno Affumicato con cialdina di pane al riso venere e melone all’aceto balsamico €9,50
Sformatino al Tartufo Nero Estivo con zuppetta di Raguse e cipollina fritta €8.50
Piccola Parmigiana di melanzane con San Pietro al Vapore e basilico pastellato alla birra €8.50
Calamaretti spadellati con pane aromatico con crema di patate €8.50
Piccolo Stoccafisso al forno con patate, olive, capperi e pomaodori pendolini €8.50
® Degustazione d’ antipasti di pesce €19,00
©® Poker di antipasti di pesce Freddi €9,50
® Poker di antipasti di pesce Caldi €10,50
® Tris d’ antipasti di pesce Freddi €7.50
® Tris d’ antipasti di pesce Caldi €8,50

ANTIPASTI DI CARNE E VERDURE

Vitello cotto al sale con verdure, e scaglie di formaggio di fossa €8,00
Sformatino al tartufo con Petto d'oca affumicato con pomodorino e cipollina fritta in farina di riso €8,00
Formaggio di fossa con marmellate e bruschette di pomodorino €8,00
Pecorino Dolce gratinato, Prosciutto e crostoni di pane al guanciale €8.00
Carpaccio di carne salada con rucola e scaglie di grana €8,00

©® Poker d’ antipasti di carne e verdure €12,00

Informazioni sulla Qualita e caratteristiche di conservazione dei prodotti Ittici

Informiamo che i seguenti prodotti ittici:
Gamberetti, Calamari, Scampi, Seppia, Capesante
sono acquistati surgelati all’origine
come prodotti dedicati alle linee professionali che hanno degli standard di qualita elevatissima.
Tutte le altre varieta sono reperite fresche in base alla disponibilita giornaliera.
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P R I M I P I A T T |
ZUPPE
Crema di patate con crostini di pane dorati all’'olio €8.00
Zuppetta legumi e cereali €6.00
RI SO]TI Risorti Minimo 2 Porzioni escluso Venere
Risotto “Apollo” aromatico alle vongole veraci, timo e pomodoro ¢ 15,00
Risotto “Carnarali” all’Astice ( 1 astice intero diviso a meta) ¢ 50.00
Riso “Venere” ai gamberetti e piccole verdure € 12.00
Risotto “Vialone Nano” al nero di seppia con frutti di mare € 12,00
Risotto “Carnaroli” ai calamaretti e melanzane, (Gon foglia Oro 24 K + €8,00) (., g
Risotto “Vialone Nano” al guanciale e caponata di verdure €10.50
Risotto “Basmati” con salsiccia, spinaci e zafferano € 1050
Risotto “Carnaroli” alle verdure € 1050
PASTE FRESCHE LAVORATE A MANO DEL “RAGGIAZZURRO”
Chicche di patate e farro con polpa bianca di branzino, guanciale €12.00
Gnocchetti di patate ai calamaretti e verdure variopinte €12,00
Maltagliati di polenta con salsa ai gamberetti e melanzane €12,00
Passatini del Montefeltro al limone con mazzancolle e piccole verdure €12,00
Frappette di riso e grano Kamut alle vongole veraci e zucchine € 12,00
Tagliatelle al rasagnolo con salsa alla Granceola €12,00
Perle nere di riso Venere con polpa di San Pietro e pendolini €12,00
PASTE ARTIGIANALI CON GRANI DURI DELLE MARCHE
Chitarra “Mancini” ai frutti di mare dell’Adriatico €11.00
Pennoni “Guerrieri” al ragu di tonno, calamari e gamberetti €11.00
Penne “Senatore Cappelli Montebello” ai gamberetti e pesto 1100
Fusilli al Farro “Montebello” alla polpa di orata e legumi €11.00
Spaghetti “Guerrieri” con “sugo” alle pannocchie ¢11.00
Strozzapreti colorati con salsa al gorgonzola e salsiccia (650
Conchiglie “Montebello” con ragu di carne alla Marchigiana (650

i . ®yy .
Farfalle “Montebello Graziella RA™” con salsa vegetariana €850




Estare 2010

P E S C |

Filetti di Spigola al cartoccio con frutti di mare misti €18,50
Codine di rospo spadellata con caponata di verdure e cipollina fritta croccante €18,50
Filetti di Rombo gratinato al forno con patate olive e capperi €18,50
Filetti di Orata all’arancio e pomodorino con Tortino di spinaci al pecorino grigliato €18,50
Filetto di Branzino farcito ai gamberetti e Verdure, con crosta di melanzane e calamaretti light €18,50
BellaVista di Spigola in crosta di Sale di Cervia, con Olio di Raggia €20,00
Trancio di Dentice D’ Amo gratinato al forno con pane aromatico, nocciole di patate, cipollina fritta €18,50
San Pietro ai ferri con crema di patate, aceto balsamico e guanciale ai ferri  cop fogiia Argento + € 8,00) €= 0°
Frittura mista panata in farina di riso Carnaroli “Light” €18,50
Grigliata mista di pesce dell’ Adriatico €23,00
Frittura mista di pesce dell’Adriatico panata in farina di riso “Classica” €17.50
Spiedini di calamari e gamberetti alla griglia con pane aromatico €14,50
Sardoncini alla griglia con pane aromatico “Scottadito” € 10,50

C A R N I

Tagliata di vitellone ai ferri con rucola e scaglie di grana €13,50
Lombatina di vitello ai ferri con verdure miste al vapore €15,50
Filetto di vitellone ai ferri con verdure miste alla griglia €16,50
Petto di pollo grigliato con pane aromatico, con insalatina al limone e peperoni arrostiti €12,00

C O N T O R N |

Patate saltate al rosmarino €3,50
Verdure miste alla griglia €3,50
Melanzane saltate con timo €3,50
Patate fritte €3,50
Verdure miste al Vapore €3,50
Spinaci saltati all’olio di Frantoio €3,50

Insalata mista €2,50
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PAELLA di riso con petto di pollo, salsiccia, frutti di mare, zafferano e verdure (Minimo 2 persone) € 14.50
Gamberetti grigliati con pane aromatico, carpaccio di orata al vapore con rucola e risotto Venere €19.00
Sformatino con guazzetto di Raguse, Passatini alle verdure, Filetto di Spigola ai ferri €18,00
Dentice Gratinato con Insalatina di riso Apollo, zuppetta di Veraci e caponata di verdure €19,00
Calamaretti fritti Light, zuppetta di legumi, Filetti di Spigola in guazzetto €19,00
Riso Rosso Ermes alle verdure, calamaretti spadellati croccanti, cartoccio di spigola €19,00
Insalata di rucola e pomodori, gamberetti in salsa cocktail, Riso rosso selvaggio alla polpa di orata €18,00
Pecorino fresco Marchigiano grigliato, bruschette mista, tortino di riso VENERE €12,50
Salumi e Formaggi Marchigiani, crostini ai 5 Gusti gratinati e mozzarella €12,50
Piccole verdure con rucola e scaglie di Grana, tortino di legumi gratinato, vitello al sale con verdure €11.50
Riso Basmati al vapore, Mozzarella, Tortino di spinaci Gratinato €10,50
Insalatona mista con piccole verdure spadellate, mais dolce e scaglie di Grana €9.50
FORMAG G |

Mozzarella fresca “Fior di latte” €3,00
Formaggio di Fossa con assortimento marmellate alla frutta €7.80
Pecorino gratinato €6,80
Selezione di Formaggi €7,00
Scamorza Affumicata ai ferri €5,00
COPERTO €2,50



