
 

Dal Casello Autostradale   (km 3,2) 

     Prendere l'uscita al casello di Senigallia; 

    Svoltare a destra in  Viale Giordano Bruno; 

  Continuare su Viale 4 Novembre fino  al terzo 
semaforo  consecutivo; 

 Svoltare a sinistra per Viale Pietro Bonopera 
direzione Pesaro passando  di fronte la stazione 
Ferroviaria; 

  Continuare su Via Raffaello Sanzio  superando un 
primo semaforo;                           

  Svoltare a destra al secondo semaforo in Via G. 
Zannella;                            

  Superato il sottopassaggio Svolta a sinistra per il  
Lungomare Mameli;                          

   Proseguire diritto per 600mt. Sulla sinistra troverete 
l’Hotel Rita 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La Cucineria s.n.c. 

Lungomare G. Mameli, 138 
60019 Senigallia (AN)  

 

Telefono Hotel            071 7923516 
Telefono Ristorante    071 7926710 

 
www.raggiazzurro.it 

prenotazioni@raggiazzurro.it 

 

HotelRita   
 

SENIGALLIA 

 

 

 

 

http://www.raggiazzurro.it/
mailto:prenotazioni@raggiazzurro.it


HOTEL RITA  

 

L’ Hotel Rita si affaccia sulla “Spiaggia di 
Velluto” che insieme alla Rotonda a Mare ha reso 
Senigallia famosa nel panorama turistico della 
Riviera Adriatica.  

L’hotel è a soli 2 km dal centro storico, 
facilmente raggiungibile con un comodo servizio 
bus.  

LE CAMERE 

Le camere dell’Hotel Rita sono semplici ed 
essenziali dotate di telefono interno e TV, tutte 
con servizi privati , doccia e balcone. 

 

 

 

PACCHETTO VACANZE 
2010 

 

Per rendere la vostra vacanza più piacevole ma al  
tempo stesso conveniente Vi Offriamo:  

 Camera 

 Colazione 

 Servizi Ristorativi Completi * 

 Servizio spiaggia privata 

 

Prezzi a partire da 45,00 € a persona 

* Escluse Bevande 

 

 

 

 

 

 

Il Ristorante Raggiazzurro, Moderno, Fresco, 
Luminoso, ricercato nello stile fa da cornice ai 
Menù proposti con piatti innovativi e prodotti 
tipici Marchigiani, sapientemente abbinati ai 
nostri vini. 

Il nome Raggiazzurro rappresenta l’unione di 
due ingredienti fondamentali nella cucina 
locale e nazionale:   il pesce azzurro e l’olio di 
Raggia, simboli ideali per rappresentare la 
nostra attenzione verso i prodotti del mare e 
della terra. 

 

 

 


