
La nostra selezione di Birre 

Tipologie 

Un breve acceno delle varie tipologie presenti in carta consapevoli delle particolarità che ogni birreria 

da a i suoi prodotti. Generalizzando è possibile raggruppare gli innumerevoli stili di birra presenti al 

mondo, in tre grandi “macro-tipologie”: Lager, Ale e Lambic. 

LAGER: indica la birra a “bassa fermentazione”.Generalmente appare bionda dorata con un alcolicita e 

un corpo sostenuto, ma non sempre è così. Raggruppa infatti diversi stili di birra. Dalle Pils, alle Bock e 

Doppelbock, dalle Dunkel Munich alle Strong Lager. Il 90 % circa della produzione mondiale di birra è 

dello stile Lager. Ecco le nostre Lager: kellerbeer(Zwichel)bavarese non filtrata poco frizzante e 

luppolata Spezialbier bavarese  con carattere  deciso dal  corpo rotondo, secca  molto  aromatica  ha 

un gusto piacevolmente  biscottato e note di  cereale maltato.Pils o pilsner,da Pilsen (Plzen), la città 

Ceca in cui è nata e nella quale viene tuttora prodotta la famosa Pilsner Urquell. Di color oro pallido e 

molto luppolata , un gusto secco e pulito. La schiuma è abbondante con perlage finissimo. Bock, birra 

chiara molto forte che veniva tradizionalmente prodotta in inverno per festeggiare l’arrivo della 

primavera. Abbraccia diversi sottostili: molto alcolica, dal sapore maltato e dalla notevole corposità.  

ALE: raggruppa tutti gli stili birrari in cui si utilizzano lieviti ad “alta fermentazione”. le birre Ale 

possono essere chiare, scure, di forte gradazione alcolica come light ecco noi cosa 

proponiamo:Blanche,birra "bianca" belga, prodotta utilizzando non solo malto d' orzo ma anche altri 

cereali come avena, grano, frumento e aromatizzata con spezie quali coriandolo, cardamomo, buccia d' 

arancia. Colore giallo scarico, torbido, schiuma fine e persistente. Weizen, un aroma, che va dai chiodi 

di garofano alla vaniglia e a vari tipi di frutta, mela verde, prugna, banana e altri ancora, a un gusto 

piacevolmente asprigno.E’ prodotta utilizzando particolari lieviti e da un mosto prodotto da malto d’ 

orzo e di frumento.In Baviera le Weizen (frumento)  sono dette anche Weisse (bianca). Pale Ale: 

birra dal colore dorato intenso e dalla spuma bella compatta, equilibrata nelle note luppolate e di 

malto.Bitter:“amaro” causto dall’abbondante luppolatura, sono spesso ambrate (ma anche dorate), 

hanno sapore secco, poca schiuma e una gradazione bassa. Saison: sono dorate o ambrate, ben 

luppolate e speziate.Leggermente acidule, sono percepibili note di agrumi.Stout,con gradazione medio 

forte, hanno un colore quasi nero che le rendono inconfondibili. I sapori vanno dal molto amaro con 

note di liquirizia al dolciastro con accenni di cioccolato. La Stout è l’evoluzione della Porter, viene 

prodotta con malti torrefatti e con aggiunta di caramello, da cui il colore scurissimo quasi nero. 

Trappista,sono birre  prodotte unicamente da monaci cistercensi  nei monasteri autorizzati .Durante 

la fermentazione riceve una aggiunta di caramello ed è poi caratterizzata dalla rifermentazione in 

bottiglia con appositi lieviti. La schiuma è abbondante, ma non molto fine e un profumo leggero, con 

aroma ben definito. II sapore è di malto, aromatico e con sentore di lievito, gradevolmente fruttato. 

LAMBIC: birre a fermentazione spontanea, ovvero senza l’aggiunta del lievito da parte dell’uomo ma 

che avviene naturalmente è la  più caratteristica delle birre belghe ed anno un sapore elegante e 

acido. Geuze: è una miscela di lambic di diverse età, il che produce una 

ulteriore fermentazione che determina un gusto meno acidulo e più equilibrato ed una maggiore 

frizzantezza. 

 

 



Ambar “Lager bier” Per celiaci◊     alc.5,2 cl 33   €  4,00 

 
Ambar Green  “Lager Analcolica”◊   alc. 0  cl33   €  3,50 

 
Schweiger “Zwichel Kellerbier”◊   alc.5,1  cl 50   €  5,00 

 
Aktienbrauerei Hefeweizen “Anno 25“◊  alc.5,3 cl 50   €  5,00 
 

Aktienbrauerei “Edel Spezialbier“◊   alc.5,8 cl 50   €  5,00 

 
Hirter “Biohanfbier”Birra alla Canapa◊  alc. 4,8 cl 50   €  5,00 

 
Schweiger Pilsner◊     alc.4,8 cl 50   €  5,00 

 
 

Brasserie De Silenrieux “Sara”◊    alc.6   cl 75   €  12,00 

 

Brouweru de Koninck Blond◊    alc.6  cl 33   €  5,00 

 

Birra Trappista “Orval”◊    alc.6,2 cl 33   € 6,00 

 
Saison Dupont “Saison”◊    alc.6,5 cl 75   €  13,00 

          cl 33   €  5,00 
 

Blanche de Namur “Blanche”◊    alc.4,5 cl 75   €  13,00 

          cl 25   €  4,50 

 

Birrificio Anchor “Liberty Ale”◊   alc.5.9 cl 35.5  €  6,00 

 

Coopers Brewery “Sparkling Ale”◊   alc.5,8 cl 37,5  €  5,00 

 

Coniston Brewing Co. “Bluebird Bitter”◊  alc. 4,2 cl 50   €  7,00 

 

Greene King Strong Suffolk “Vintage ale”◊ alc. 6  cl 50   €  7,00 

 

Summer Lightning “Golden Ale”◊   alc.5   cl 50   €  6,00 

 
Wychwood Black Wych “Stout”◊   alc.5  cl 50   €  6,00 

 

 

Cantillon Gueuze 100% “Lambic Bio” ◊  alc.5  cl 37,5  €  7,00 
 


