
 

 

  
  

MMOOSSCCAATTII,,  PPAASSSSIITTII  EE  VVIINNII  AARROOMMAATTIIZZZZAATTII  DDOOLLCCII  
 

  

LLAA  SSEELLEEZZIIOONNEE  DDII  GGRRAAPPPPEE  EE  DDIISSTTIILLLLAATTII  IITTAALLIIAANNII  
  

 
 
Grappa al Ginepro        42° €  4,50 
Grappa all’Artemisia         42° €  4,50 
Grappa alle Erbe        50° €  4,50 
Liquore a base di Grappa “Superla” Erbe radici e bacche digestive  42° €  4,50 

Liquore a base di Grappa “Suavitas” Aromatizzato con limone e latte  42° €  4,50 

 

 
 

 
 
 
Acquavite di Vino Chardonnay                   43°      €  6,00     
  

Antico Brandy Italiano con selezione di tabacco Toscano                 44°      €  10,00  

 
 
 
 

Malvasia dell’ Oltrepo’ Pavese Giorgi 
           Malvasia frizzante e delicata di facile abbinamento con semifreddi e panne cotte 
 

Bicchiere € 3,00 Bottiglia € 13,00 
 

Malvasia delle Lipari Passito Colosi 
           Dal corpo deciso e sapore intenso è consigliato con la gran parte dei nostri dolci più elaborati 
 

Bicchiere € 4,00 Bottiglia € 28,00 
 

Moscato d’ Asti “La spinetta” 
           Bollicine sottili e corpo rotondo adatto a mousse leggere,tiramisù e semifreddi 
 

Bicchiere € 4,00 Bottiglia € 17,00 
 

Moscato piemonte Cantine Volpi 
           Dal corpo tenue ed una bollicina fine da fermentazione naturale, si consiglia con le panne cotte 
 

Bicchiere € 2,50 Bottiglia € 12,00 
 

Passito di Passerina “Anima Mundi” Colli Ripani 
           Con forte sentore di mosto d’uva, giustamente alcolico si consiglia in abbinamento al Tortino 
 

Bicchiere € 4,00 Bottiglia € 18,00 
 

Passito di verdicchio “Tordiruta” Moncaro 
     Strutturato e con lunga persistenza consigliato con la mousse al cioccolato bianco e pistacchio o 
anche da solo come buon fine pasto 
 

Bicchiere € 5,00 Bottiglia € 28,00 
 

Porto Reserva Adriano ‘Ramos Pinto’ 
           Da consigliare con dolci a base di cioccolato e mousse 
 

Bicchiere € 5,00   
 

Sauternes Grande Reserve Kressmann 
           Dal sapore delicato ma persistente si consiglia con le mousse e le Goccie di Cioccolato 
 

Bicchiere € 5,00 Bottiglia     €  20,00 
 

Vino e Visciole “Del Cardinale”, Scapezzano         
           Dolce e fruttato, consigliato con la Cheese Cake 
 

Bicchiere 
 

€ 3,50 

 

Bottiglia € 16,00 
 
 

Vino Aromatizzato “Kinà” Pharus  
          Da uve rosse chinate, bella alcolicità da abbinare a dolci a base di cioccolato 
 

Bicchiere 
 

€ 4,00 

 

Bottiglia € 18,00 
 

     



 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

La Distilleria Propone 
Grappe di Qualità e si 
distingue per i suoi prodotti 
di prestigio, cui concorrono 
passione, professione ed 
estrema cura per il 
dettaglio.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
La scelta precisa di 
distillare solo vinacce di 
monovitigno selezionate e 
freschissime con 
apparecchi discontinui a 
bagno maria e l’ 
invecchiamento in fusti di 

acacia ed in barriques di rovere Francese hanno dato 
ulteriore prestigio al marchio 
 

          
 
 

   

 

 

 
Acquavite di Mele invecchiate 

 
40° 

 
€ 6,00 

 
Arneis 

 

42° 

 

€ 4,00 

 
Barbaresco 

 

44° 

 

€ 4,50 

 
Barbera Monriondo 

 
40° 

 
€ 4,00 

 
Barolo 12 anni 

 
50° 

 
€ 7,00 

 
Brunello 

 

44° 

 

€ 4,00 

 
Camomilla 

 

35° 

 

€ 3,50 

 
Dedicata al padre 

 
60° 

 
€ 5,50 

 
Dedicata al padre “Barriques” 

 

50° 

 

€ 8,00 

 
Dolcetto 

 

44° 

 

€ 3,50 

 
Gewurtztraminer 

 
42° 

 
€ 4,50 

 
Moscato 

 
42° 

 
€ 3,50 

 
Moscato 5 anni 

 

42° 

 

€ 5,00 

 
Nebbiolo 

 

42° 

 

€ 3,50 

 
Pigato “Parodi” 

 
44° 

 
€ 4,50 

 
Verdicchio Villa Bucci 

 

42° 

 

€ 4,50 

 
Vinacce Piemontesi        

 

40° 

 

€ 3,00 

 
Vermentino  

 
44° 

 
€ 4,00 


